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2008, une année riche en nouveautés...

Urban Colors, au plus prés de la tendance

Paur mieux suivre la mode et coller aux tendances de ['habitat et de
la decoration, nous avons cree “Poivre & Muscade”, deux nouvelles
collections aux tons naturels et chauds.

Ces deux collections, ainsi que de nombreuses nouvelles formes,
viennent enrichir notre gamme Urban Caolors.

Lifting de "Couleurs”, notre gamme emblématique
Au programme de cette année, nouveau design pour nos assiettes,
programme renouvelé de meubles de présentation.

De nouveaux outils de cuisine FLAME®, pour de nouvelles recettes

Un tajine plus grand pour 8 personnes, un moule a tarte tatin unique,
une petite sauteuse, 3 nouvelles couleurs de tajines.

Autant de nouvelles fonctions qui s'ajoutent a notre gamme FLAME®,

L'hotellerie

En derniere partie du catalogue, nous présentons désormais nos
gammes spécifiques Hétellerie. D'abord Gastron, une gamme unique
de plats "gastronormes”, lancée en 1997 et revue en 2007.

Et notre nouvelle gamme de "Plats Géants” pour les buffets...

Bonne année 2008 !

2008, new items for a new offer...

Urban Colors, keeping up with the trend

To keep up with fashion and to follow the trends in home design and
decoration, we have created "Poivre & Muscade”, 2 new collections
with natural, warm tones.

These 2 collections, along with numerous new shapes, embellish our
Urban Colors range.

A face-lift for “Colours”, our flagship range

This year's programme includes a new design for our plates and a
revived range of presentation displays.

New FLAME® cooking tools, for new recipes

A larger tagine for 8 servings, a unique Tarte tatin dish, a small braiser
and tagines in 3 new colours.

Food Service

In the last part of our catalogue, we now present our ranges specifically
designed for Food Service.

Gastron, a unique range of “gastronorm” dishes, launched in 1997 and
revised in 2007, and our new range of "Giant size” dishes for buffets. ..

13811 I
Wishing you a successful 2008 !} —







URBAN COLORS
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POIVRE & MUSCADE
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Rectangulaire Carré Ramegquin Sabayon
Rectangular dish Square dish Ramekin Fatiaglione
Ref 96,02 -38,5 cm Raf. 2004 - 26 cm Ref 10.28 - @ 10 &m Raf 3147 - 17 cm
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Grand saladier Petit saladier Huilier Assiette a cake
Large salad bowl Small salad how! il eruet Loaf plate
Ref. 2128 . @ 28 cm Rel. 2122 @22 em Raf D215 0461 Ret 6103 34 em
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Assiette 3 giteau Clafoutis Tourtiére Cake
Cake plate Fie dish Flan dish Loaf pan
Ref £1.33- 0131 cm Raf. 6131 - @ 26 em Ral. 6ﬂ.m-ﬂ'2‘?cm Ret 6763 - 31 cm
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Théiére Bol Bol japonais Mug '
Teapat Cereal bowl Jdapanese bowl Mug
Rel 1515 085L Rel 2021 @14 cm Rl 2110 @11 em Rel B2.12 G39.5em
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Assiette plate
Dinnar plate
Ref. BA.70 - 28 cm

Assiette brunch
Brunch plata
Raf. 88,45 = @ 15cm

Assiette a dessert
Salad/dessert plate
Ral. BE.70- @ 21 em

Wiiidle deiudie @ Wegiilee

Assiette creuse
Soup bowl
Rat. BATY =2 22,5 cm




FOUR & TABLE

OVEN & TABLEWARE

COULEURS
COLOURS
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Plat ovale a oreilles
Ohval gratin dish
Rat. 20.04 - 40 em

CUISINER AU FOUR

[

®

Plat ovale a oreilles
Ohval gratin dish
Ref. 90.06 -« 33 em

COOKING IN THE OVEN

®

Plat ovale a oreilles
Cheal gratin dish
Ref. %0.08 - 27 cm

i

Plat ovale a oreilles
Chal gratin dish
Ret. 70.0% - 22 crn
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Plat a lasagnes Plat a lasagnes Plat a lasagnes Plat a lasagnes
Lasagna dish Lasagna dish Lasagna dish Lasagna dish
Ref. 94,34 -42'em Raf, 9432 - 38 em Ral 94.30- 33'em Raf, R6.0% - 22 cm
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Plat rectangulaire Plat rectangulaire Plat rectangulaire Plat carre a creilles
Rectangular baking dish Rectangular baking dish Rectangular baking dish Sguare baking dish
Raf 1903 - 32 em Hef. 19.05-26 em Raf. 12.09 - 19 em Raf. 20,04 - 23 em
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Plat sabot Plat sabot Terrine a légumes Terrine a foie gras
COval baking dish Cval baking dish Vegerabile terrine Rectangular rerrine
Raf. 01.07 - 2% cm Ref. 01.0% - 21,5 em Rel. 5BA3 . 28 em Rof. B8.60 ¢ 16 ¢m
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Mini cocotte Rameaquins empilables Plat & ceufs Soupiére téte de lion Ecuelle & gratinée
Miri cassarole Stackable ramekins Egg dish Liors head saup bowl Onion soup bowl

Ret. 4533 -3 10 em

Rat 1002 - 253 cm
Raf 1001 - @ 10,5 cm

Rel. 71086 -G 16 cm

Ret, 6600 - 11 cm

Rel 21.00.- 314 em
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PATISSERIE
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Manque Clafoutis
Le grand pire dish Fie dish
Ref. 51.61 -0 30.cm Ref, £1.31 - @25 em
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Clafoutis individusl|

Ihdividual pie dish
Ref 41.32-@ 14 em

PATISSERIE
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Plat a créme brilée
Crame brilee
Raf, 7116 - @ 16cm

e

Soufflé Soufflé individue|
Souffie dish Inclividual soufflé clich
Rel 68.20. @ 20 cm R, 10071 - @ 10.5cm

Ram&ciuin empilable
Stackable ranmekin
Ref 1002 @%3cm

., .

Tourtiére Tourtiére
Flan disk Flan dish
Rel 60.32- 037 em Ref £0.00 - @ 29 cni

Cake

Loat pan
Rel &163 31 cm
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Assiette fslate
Dinner plate
Rat. 83,78 - @ 28 em

Assiette Fiate
Dhinnar plate
Ref. 88,74 - @ 26 em

Assiette creuse
Soup bowl
Ref. BB71 - @ 2Z5em

Assiette 3 dessert
Saled/dessert plate
Ref. 88.70 - @21 em
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Assiette a pain
Side plare
Ret HRAS - 15¢cm

Saladier
Kitchen bowl
Rof 6500 - @ 27 om

Coupe ronde
Salad bowl
Ref 3300 - @ 30 cm

Bol a soupe/pates

Pasta bowl
Ref 3304 - @ 1B em
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Théiére
leaport
Raf 15.15-095 L

Mug
Mug
Ref, §7.14 - & 10,5 om

L
Mug
Murer

Ref. 8T12- @55 em
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W Pichet
th'h-r‘-!
Ref. 1501 - 1.0L

Bol
Ceroal bowl
Ref. 21.21 - @14 em
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CUISINE kiTcHEN
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Pot & épices avec couvercle

Ref 872.25 - @ M em

Spuce jar with lid
Rel, 8722 -8 13 cm Rel 8721 -8 15 em

Pot a ustensiles
Listensil holder
Rei, 87,11 <& 15cm
Raf. 87.13-@ 13'cm
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Main a sel
Salt pig
Rel. 0201 - @ 10em

©
68

Frascheur

0s
Blanc

Pastid Cerite

53
Ay

Vinaigrier
Vinigpar ot
Ref 66:84 - 351

V.
|

Huilier

Ol eruet
Ref 0215 -0451

Repose cuillére
Spoon rest
Ref, 02461 < Z2em

.

Saliére / poivriére
Salt and pepper shakar
Ref, 0224 - @4.5em
Ref, 0222 - @ 4,5 om

Présentoir huiliers
Ol cruer counter display
Ref 971513 0 M x 46 em

@ Mudile depore § Beguie e

Présentoir repose cuillére
Spoon rast counter display
Ret, 9716 -33 2 24 x 44 em

Presentoir

saligre/poivriére
Salt and papper shaker
courntar disploy
Ref 97 17 - 1952 19.5x 28 o
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MISES EN BOUCHE

Cogquille Saint-Jacques

Coquille Saint-Jacques

Coquille Saint-Jacques
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Coquille Saint-Jacques

Coquille Saint-Jacques

APPETIZERS ¢
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Shall dsh Shedl dish Shall dish Shell dish Shell dish
Ref, 7004 - 7 em Ret. 700 - T.em Ref. 70.0d - T-cm Ral 7004 Tiem Ref 7004 - 7 om
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Clafoutis Clafoutis Clafoutis Clafoutis Clafoutis
Pre dizh Pie dish Pia dish Pia dish Fia digh

Rof 3199 -2 7T em

ol 3199 @ 7 em

Ref 3199 -8 7cm

Rel, 3199 - & 7 em

Red. 3199 . @7 em

Créme brilée

Créame brilée

Creme brilée

-

Créame brilée

Créme brilée

Crims brilés Crivme brilée Créme brillge Crvme hrilée Crémm briilée
Ref 70058 om Rof. 70058 om Ruf 7005 - Bcm Raf 70055 8.om el 7005 -8 cm
¥ e ,
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Cocotte Cocotte Cocotte Cocotte Cocotte
Cazzernle Casgernle Cazzerale Cazzemle Caszsercla

Ret 7002 < 7.5.cm

Rel 7002 « 7.5 cm

Raf. 1002 < 7.5cm

Ret 7007 - T5em

Ref 70.02- T,5'cm
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COCOTTES, SAUTEUSES

STEWPOTS, BRAISERS B 'S

71 61
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Wi Cocotte ronde Cocotte ronde Cocotte ronde Cocotte ronde
Round stewpot Raund stewpot Round stewpot Rowund stewpot
Ref 4570 - @ 30 cm Ref. 4553- 8 28 cm Ref, 4540 - &3'24 cm Raf, 4525 - @ 20 cm
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Cocotte ronde w Cocotte ronde Mini-cocotte
Round stawpot Round stewpot Mini round stawpot
Ref. 45.18 - @ 1B em Ref. 45.10 - @186 em Rel 45.03 - @ 10 em
b
_ < — p— Eribelars r0  Présentoir mini-cocottes
— . = Mini round stewpot display
\ — [ — - g Rk 97,18 - 27222428 em - B poas/dispay
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Cocotte ovale
COval stewpot
Ret 4560 - & 31 em

Cocotte ovale
Ohal srewpot
Ref 4547 . @ 29 &
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Sauteuse
Braigar
Raf 4593 .0 30 em

W Sauteuse

Braiger
Ral 4592 - €1 2% ¢m

® iirikele diiitae | g leed

35







38

TAJINES
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TAGINES [P ) G

71 81 16
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g Tajine R ET L p  Tajine
Tagine Tagine Tagine
Rof. 5535 - @ 35 em Raf 55.35-0 35em Ref 55.35- @35 cm
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Tajine Tajine
Tagine Tagine

Ral 55,32 - B 32 cm

W Tajine
Tagine
Ref 5532 -0 W2 cm

e Tajine
lfagine
Ref: 5532- @32 cm

Ret 5537 -@ 32 em

W Tajine
Tagine
Ref. 5537 - @ 32 cm
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Tajine
Tagne
Ref, 5525 - €1 25 em
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Tajine
Tagme

Ref, 55.25- @ 25 cm

Tajine
Tagme
Ref, 55.25 - © 25 cm
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PLATS A ROT

R, FONDUE;

MOULE A TA

IN...

ROASTERS, FONDUE,

J

TARTE TATIN DISH...

" ® &
Grand plat a rotir Plat a rotir Cocotte thaie
Large roaster Roaster Clay por
Rel. 75,38- 43 x 28 em Ref. 75.34 « 3% « 24 cm Ref. 4572~ Miem
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*|.a fondue w¥ *Caquelon

Cheese fondue 58t
Raf 9922 -8 24 cm

Cagualon
Rel, 2 22-@ 24 cm

¥ Moule a tatin
Tarte Tatin dish
Rat. 3530 - &30 cm

@

Disque & induction
Induction disk
Ral. 9945 - 19,5 cm

81
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LE SAVOIR FAIRE
EMILE HENRY

La fabrication de la poterie s'est
considérablement automatisée, mais
elle conserve les mémes gestes. Une
certaine maniére de caresser la terre.
Le demoulage des plats est tout un art.

Although the manufacture of pottery
has become considerably automated,
the same hands on approach remains...
a certain way of stroking the earth.
Removing the dishes from the moulds is
a great art.

Gy Ledue
écrivain, spécialiste du patrimaine bricnnais
writer, specializt of the burgondy region

Pour le four et la table :
la céramique « Céradon® »

Le Céradon®, un procédé de fabrication unique
développé par Emile Henry, améliore les qualités
de la céramigque traditionnelle.

* Vous pouvez sortir votre plat du congélateur
(-20°C) et le mettre directement dans votre
four pré-chauffé a 250°C ou dans votre four
micro-ondes.

* Des plats résistants aux chocs et a |'ébréchage.

» Un émail extrémement dur, qui ne craguelle
pas au fil du temps,

* On peut couper directement dans le plat.

* Nettoyage facile.

* 5 couleurs disponibles en Four, Patisserie et Table.

* 5 couleurs dispenibles en Urban Colers.

Lha corgetatvar au lowr Résalent aun chow
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For use in the oven and on
the table : Ceradon®

Ceradon® is a unique method of production
which improves the qualities of traditional cera-
mic, exclusive to Emile Henry.

* You can take your dish out of the freezer (-20°C)
and put it t‘iir‘&t:!ly in a hoet oven pr&healed
to +250°C, or directly in the microwave.

* It is extremely resistant to knocks and chipping.

* The glaze is extremely hard, and does not
craze over time.

= You can cut directly inside the dish without
scratching.

= Easy to clean.

* Oven to tableware available in 10 colours.

Pour la flamme,
la céramique 71

La 1™ cocotte en céramigue qui va sur le feu !
5 années de développement et de tests ont été

aires pour mettre au point cette gamme
unique baptisée « Flame® »,

* Tous feux ; gaz, électricité, halogéne,
vitrocéramique (avec le disque Emile Henry
pour |'induction).

» Tous fours : traditionnels et micro-ondes.

* Facile a nettoyer, lave-vaisselle.

* La céramique garde chaud plus longtemps.

» Cuisson douce et naturelle.

= Léger, facile 3 manipuler.

Tous feux Fosr bracht i
¥ =Y T
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Micra-andes Lavage facile

For use on the
stove top : [

The first ceramic casserole for use on the stove
top ! 5 years of research and development were
needed to create this unique range called Flame®.

= For use on all heat sources : gas, electricity,
halogen (with the induction disk for induction
hobs).

* For use in all ovens : traditional and microwave.

* Easy to clean and dishwasher safe.

* Hot ceramic keeps the contents hot for longer.

= Slow, even and patural cooking.

* Light and easy to handle.





